
UOVA 

Uova bio alla coque 
Uovo all’occhio di bue
Uova strapazzate

Focaccia genovese maison e/o pane bianco

"Biscotti Strosciate” all'olio EVO 
(dalla dispensa OrtoLab)

Formaggio a pasta molle della Val D'Aveto

Salumi locali 
(della macelleria sartoriale “Rosso Carne”)

Frittata di ortaggi al testo

Dolce del giorno

Biscotto quadrestrello 
(dalla dispensa Ortolab)

Pan gocciole maison

Caprino mantecato al limone e coulis di

frutta

EXTRA À LA CARTE  

Pane integrale

Cake del giorno “Vitality”

Quiche maison

Ricotta & miele bio

P
Piccola Caprese

inzimonio di verdure dell'Orto

AL BICCHIERE  
Franciacorta € 12

Champagne € 15

Acqua in bottiglia € 4

 

 

Concedeteci 10 minuti per preparare la migliore colazione 
 

Alcuni prodotti, in base alla disponibilità del mercato, sono stati trattati con l’abbattimento/congelamento ai sensi del REG.C.n° 852/04.

Per conoscere gli INGREDIENTI-ALLERGENI contenuti nei piatti, rivolgersi al personale di sala

LE COLAZIONI DI VILLA EDERA 
DALLE 7.30 ALLE 10.30
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DAL BUFFET

Acqua naturale filtrata, spremuta di arancia,
latte intero, frutta fresca, muesli & cereali,
yogurt maison, burro di montagna montato,
confetture frutta bio, croissant,
Spalmabile nocciola/cioccolato
“MistoChiavari” maison (dalla dispensa Ortolab)

CAFFETTERIA (max due consumazioni a persona*)

Espresso “TOP” Lavazza
Cappuccino 
Americano
Cioccolata calda Araguani 72%
Ca�è d’orzo
Succo bio KOHL (mirtillo o albicocca)

Su richiesta:
Latte di mandorla,
Latte di riso, 
Latte di soia, 
Latte senza lattosio

Omelette al formaggio      € 8

Uovo BIO 68° “Orto”      € 10

Uovo occhio di bue con guanciale Sauris   € 8

ToastOrto classic       € 8

* Ca�é extra        € 2

* Cappuccino extra      € 4



A  f u g à s s a  i n t o  c a p u ç ì n
 

VILLA EDERA E LA TORRETTA

VILLA EDERA
E LA TORRETTA


