
18.00 -  24.00



TOMERRIES
 Gin Aglaia, Basanotto, shrub pomodoro
fragola e balsamico home-made, pepe
rosa e origano.

PASSION CITRUS
Mezcal ilegal riposado, Vermouth rosso
del Professore e Cordiale al passion fruit e
lime home-made

BANANE IN PIGIAMA
Rum anejo Brugal, liquore all'arancia
pernambucco, borghetti, shrub alla
banana home-made e Velluto alla
nocciola misto Chiavari.

LESS IS MORE
Vodka infusa all'olio d oliva, sake al
miyagawa,camomilla 

REGINA MARIA LUIGIA
Chartreuse verde, liquore alla verbena
home-made, Vermouth dry.

MOCKTAILS
RED: 
Purea di fragola e caffe, essenza di
limone.
FAKE SOUR: 
Sciroppo di cocco e zafferano, salsa
wolchester ,miele di manuka e tonica.

MISTERY BOX 15€
Cocktail “misterioso” pensato dal nostro
barman.

BIRRA LOCALE SANTA RITA

Classica (Bionda) € 7

Rossa € 7

I nostri cocktails sono sempre serviti
accompagnati di mandorle tandori, taralli e
olive.

Extra Tapas

ØRTAGGI SFIZIO 5€
Piccola Tapas vegetariana con vegetali
marinati

AL BICCHIERE
Franciacorta € 12
Champagne € 15
Vino bianco, rose o rosso € 10

Barman

FRANCESCO BADELI
Sommelier

DANIELE CREPALDI
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SPRITZ
Bitter, prosecco e soda.

NEGRONI
Gin,Campari e vermouth rosso.

MOJITO
Rum, menta fresca, lime zucchero di
canna grezzo, soda 

MARGARITA 
Tequila, Contreau, succo di lime e sale.

GINTONIC 13/15€
Gin della nostra gintoneria abbinato alla
tonica più ideale..


